Champagne Deutz Brut Classic 37,5
cl

DEUTZ, Champagne Deutz

Champagne / Ranska

Samppanja

Rypaleet: Chardonnay, Pinot Meunier, Pinot Noir
Ruoka: Kala, Ayriaiset

Tuotenro: 567564 Tilavuus: 0,375 |
Viivakoodi: 3359952005005 Alkoholi: 12,0 %

Hinta: 28,10 EUR

Kuvaus

Kaunis kullankeltainen véri. Tuoksu kukkainen, paahtoleipdmainen,
marsipaania, omenaa ja paarynaa, valkeita kukkia ja sitrusta. Taytelaisen
elegantti maku, jossa chardonnayn raikkaus ja pinot noirin rikkaus, maku
jopa kermamaisen taytelainen, silti raikas. Pehmea ja taytelaisen
hedelmainen pitka jalkimaku. Tama samppanja on talon tunnusmerkki,
joka sekoitetaan huolella vuodesta toiseen. Sekoitukseen kaytetaan
20-40 % kypsia samppanjoita, jotta taataan korkea laatu ja tyylin
sailyminen nimikkosamppanjassa. Sekoitukseen kaytetaan keskimaarin
55 eri viinia. Taman jalkeen samppanja kypsyy kellareissa 4 vuoden ajan.

Wine Spectator - 92 p

Tuottaja: DEUTZ, Champagne Deutz (Champagne)

Champagne Deutzin perustivat William Deutz ja Pierre-Hubert
Geldermann Ayn kaupungissa vuonna 1838. Maison Deutz & Geldermann
menestyi hyvin, ja siirtyi sukupolvelta toiselle. Vuonna 1882 Deutz oli yksi
Syndicat des Grandes Marquesin perustajajdsenistd. Laman aikana
1930-luvulla talo oli vahalla mennéa konkurssiin kysynnan romahdettua
laman vuoksi. Marie Deutz-Geldermann sijoitti koko huomattavan
henkildkohtaisen omaisuutensa yritykseen ja pelasti talon. Vuosien
varrella ja sukupolvi toisensa jalkeen uusia tarhoja ja maita hankittiin
pikkuhiljaa. Kaikki tilan tdn& paivadnd omistamat maat ovat menneiden
sukupolvien hankkimina, kunnostamia ja rakkaudella vaalimia. Reilu
kolmannes tulee talon omilta tarhoilta ja loput hankitaan laheisilta



sopimusviljelijéilta, joilta Deutz on ostanut rypéleensé jo useiden
sukupolvien ajan. Deutz ostaa vain parhaita rypéleita ja karsinta on
ankaraa myos lajittelupdydalld, vain laadukkaimmat rypéaleet kelpaavat
talon puristamolle. Deutz onkin erityisen tunnettu korkeasta laadustaan.
Deutzille rypéleita toimittavien tarhojen échelle luokitus on 95 %, luku on
yksi Champagnen korkeimmista.



