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Pouilly-Fume Clos Joanne d Orion
2021

Gitton Pére & Fils

Loire / Ranska

Valkoviini

Rypéleet: Sauvignon Blanc
Ruoka: Kala, Ayriaiset

Tuotenro: 535537 Tilavuus: 0,75 |
Alkoholi: 12,0 %

Hinta: 27,50 EUR

Kuvaus

Taman viinin rypéleet tulevat 1,33 ha suuruiselta tarhalta, joka on istutettu
vuonna 1975. Tarha on kimmeridge-maaperaa, jossa saveen ja kalkkiin
on sekoittunut miljoonia vuosia sitten merenpohjassa olleita, fossiloitunutta
meren elidstda ja simpukankuoria. Viini on kaytetty luonnonhiivoilla
terdstankeissa ja pullotettu 3 kuukauden kuluttua.

Tuottaja: Gitton Pere & Fils (Loire)

Gitton Pére&amp;Fils-tilan on perustanut nykyisen omistajan, Pascal
Gittonin is& Marcel, vuonna 1945. Tuolloin toiminta sai alkunsa pienen
pienestd, alle puolen hehtaarin palstasta. Nykyaan tila kasittaa kaikkiaan
27 hehtaaria Sancerren alueella ja palstat sijoittuvat Sancerren ja
Ménétréolin parhaille palstoille. Kbynnoksia on istutettu monelle eri
maaperdlle, kuten piikiveda ja erilaisia liitulajikkeita siséltaville tarhoille.
Pascal hoitaa tilaa vaimonsa Denisen kanssa isansa Marcelin perinteita ja
perusfilosofiaa noudattaen. Aloittaessaan viininviljelyn, huomasi Marcel
lahes valittomasti, etta jokaisella viinitarhalla oli omat erityispiirteensa ja
etta viinien ominaisuus muokkautui kulloinkin hallitsevan maaperan
mukaan. Alkuperaistéa prosessia kunnioittaen, jokainen viinitarha on myos



kaynyt viiniksi ilman keinotekoisia hiivoja tai entsyymeja ja useimmiten ne
ovat palstaviinina pullotettu.



