
Muga Barrel fermented blanco 2016

MUGA, Bodegas Muga
Rioja / Espanja
Valkoviini
Rypäleet: Malvasia, Viura
Ruoka: Kala, Äyriäiset

Tuotenro: 584807 Tilavuus: 0,75 l

Viivakoodi: 8414542040127 Alkoholi: 13,0 %

Hinta: 14,65 EUR

Kuvaus
Kirkas, hennonkeltainen, vihrein sävyin. Tuoksussa voimakasta

kukkaisuutta, tuoretta hedelmää, varsinkin persikkaa, sitrusta, ananasta ja

omenaa. Hienostunutta tammisuutta taustalla. Suussa viini on erittäin

raikas ja miellyttävä, hedelmäisyyden myötä myös erittäin suuntäyttävä.

Hienoinen bitterisyys ja mausteisuus loppumaussa täydentävät

tasapainoista makupalettia. Viiniin on valittu rypäleet tarkoin ja viini on

käytetty matalassa lämpötilassa, jonka jälkeen sitä on kypsennetty 3 kk

ranskalaisessa tammessa.

Tuottaja: MUGA, Bodegas Muga (Rioja)

Bodegas Mugan viinitarhat ovat sijoittuneet Montes Obarensesin vuoriston

juurelle, Rioja Altan alueelle. Ilmasto on tyypillinen Riojan alueelle, jossa

päivien polttavaa kuumuutta viilentää Biskajan lahdelta saapuva viileä

tuuli, joka auttaa myös köynnösten tuulettumisessa huomattavasti. Tämä

yhdistelmä Välimerellistä, Atlantin ja Mannermaista ilmastotyyppiä on

ainutlaatuista koko maailmassa ja alueen yksi suurimpia muokkaajia.

Maaperä on enimmäkseen savea ja kalkkikiveä ja erityisen

silmiinpistävänä seikkana ovat voimakkaat alueelliset erot. Bodegas Muga

omistaa viinitarhoja noin  270 hehtaaria ja sen lisäksi valvoo

sopimusviljelijöiden tarhoja yli 150 hehtaarin alalla. Rypälelajikekirjoon

kuuluvat  Tempranillo, Garnacha (Grenache), Mazuelo (Carignan) ja



Graciano punaisista sekä Viura  ja Malvasia valkoisista.

Tammikuussa 2008, Wine Spectator -lehti valitsi Torre Muga 2004 -viinin

yhdeksi maailman 10 parhaan punaviinin joukkoon.


