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Cuvée Alexandre Chardonnay 2019

CASA LAPOSTOLLE
Rapel Valley / Chile
Valkoviini

Rypéleet: Chardonnay
Ruoka: Kala, Vaalea liha

Tuotenro: 534387 Tilavuus: 0,75 |
Viivakoodi: 7804387001093 Alkoholi: 14,5 %

Hinta: 21,27 EUR

Kuvaus

Vaaleankeltainen vari, elegantti tuoksu, jossa kukkaisuutta ja trooppisia
hedelmia. Suutuntuma pyorea ja hienostunut, pitka jalkimaku. Sopii hyvin
maustettujen kala- ja kanaruokien kumppaniksi. Kaymisen jalkeen viinia
kypsytettiin ranskalaisissa tammitynnyreissa 11 kuukauden ajan.
Malolaktista kdymista ei ole suoritettu.

Tuottaja: CASA LAPOSTOLLE (Rapel Valley)

Ranskalainen Marnier-Lapostollen suku on tunnettu ympéari maailman
Grand Marnier — likdoristddn, mutta he ovat olleet mukana myds
viinintuotannossa jo useiden sukupolvien ajan. Loydettydan Chilesta
ihanteellisista olosuhteista sopivat tarhat, perusti Alexandra
Marnier-Lapostolle vuonna 1994 yhdessa miehensé kanssa viinilan
Cunacon kaupunkiin. Tana paivana tilalla on tuotantoa kolmessa eri
laaksossa, Casablancassa, Cachapoalissa seka Colchaguassa, yhteensa
370 hehtaaria. Alusta alkaen tuotannossa on keskitytty mahdollisimman
laadukkaiden viinien tuottamiseen eri hintaluokissa. Tasta osoituksena
Clos Apalta — viinia pidetaén yhtena Chilen parhaimmista viineistéa ja se on
saanut vuosittain huippupisteitéa kansainvalisessa viinilehdistossa ja —



kilpailuissa. Kaikki tarhat on sertifioitu sek& luomu- ettd biodynaamiseen
tuotantoon. Ympariston huomioonottamiseksi he ovat tehneet huomattavia
investointeja, silla pelkastdén heidan huippuviininsa Clos Apaltan
tuotannossa kaytettava uuden viinilan investointi oli 10 miljoonaa dollaria.
Kaikki tilan viiniviennin kuljetukset ovat Carbon Neutral — hyvaksyttyja,
kaikki elioperaiset ainekset kompostoidaan ja paaosin kierratyslasista
valmistetut pullot ovat 14 % aikaisempaa kevyempia.



